Grolid i

VIINIA JA HERKKUJA

Lehdistotiedote 21.8.2019 Julkaisuvapaa heti

Grand Vin Helsinki 4.10.-5.10.2109 - Viini virtaa Vanhalla!
Grand Vin Helsinki 2019 -tapahtuma on nyt kolmatta kertaa jarjestettava kaksipaivainen
huippuviinien tapahtuma Vanhalla Ylioppilastalolla.

Grand Vin -pahkinankuoressa:

e Mukana isoja klassikkotuottajia sekd persoonallisia pien- ja perhetuottajia
Tapahtumasalissa on maisteltavana noin 240 viinia yli 60 eri tuottajalta
Tana vuonna 24 Master Class -luentoa ja 19 eri teemalla
Mukana ikoniset viinit Chateau Musar, Penfolds ja Vega Sicilia
Business France tuo uusia Crémant kuohuviineja ja Martin Nordell vetda luennon
Maisteltavana lukuisia rajallisen saatavuuden viineja, jotka on aikataulutettu mm.
75-vuotta vanha Quinta da Devesan Colheita 1944 Tawny

Lukuisilla kiehtovilla ja opettavaisilla Master Class -luennoilla kuulet lisaa viineista ja paaset
maistelemaan viineja asiantuntijoiden opastuksella. Master Class -luennoilla paaset
maistamaan punaviinien klassikoita mm. espanjalaisen Vega Sisilian, libanonilaisen
Chateau Musarin, italialaisen Masin ja australialaisen Penfoldsin ikonisia viineja. Penfolds
juhlii tdna vuonna 175 - vuotista taivalataan. Lisaksi Master Class -luennoilla
huippuvalkoviineja Saksasta ja loistavia kuohuviineja. Voi tutustua uuteen espanjalaiseen
kuohuviinien Corpinnat-laatuluokitukseen Llopartin Xavier Simalin kanssa. Viinintekija
Maximilian Fergerin johdolla paaset tutustumaan klassisiin Berncasteler Doctor Riesling
Auslese-viineihin, Eva Steininger johdattaa sinut itavaltalaisten huippukuohuviinien
maailmaan ja Alexander Pfliiger tutustuttaa sinut Pfalzin biodynaamisiin viineihin. Master
Glass -viinit maistellaan elegantista suupuhalletusta Lehmann Glass A.Lallement -
viinilasista. Lisatietoa maisteltavista viineista ja Master Class -luennoista grandvinhelsinki.fi.
Tervetuloa!

Sisdanpaasylipun hinta ovelta on 18 €, johon siséltyy Lehmann Glassin Excellence -viinilasi ja
painettu ohjelmad&viinilista. Maistelu- ja ruokalipukkeiden hinta tapahtumassa on 2,50 €.

Perjantaina 4. lokakuuta 2019 kello 15:00-21:00
Lauantaina 5. lokakuuta 2019 kello 14:00-20:30
Paikka: Vanha Ylioppilastalo, Mannerheimintie 3, 00100 Helsinki

Lisatietoja ja haastattelupyynnot:
Taru From, Ceesta Oy, 040 - 511 6132 (taru.from@ceesta.com, www.ceestashop.fi)
Mediapaketti ja kuvapankki http://grandvinhelsinki.fi/#media



http://grandvinhelsinki.fi/
mailto:taru.from@ceesta.com
http://www.ceestashop.fi/
http://grandvinhelsinki.fi/#media

